
INFORMACIÓN E INSCRIPCIONES:
Oficina de Turismo. Plaza de la Constitución, s/n · Teléfono 966 78 34 42  email: turismo@almoradi.es 
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5- KOLDO ROYO Cocinero Estrella Michelín, 
escritor y asesor gastronómico, fundador de 

afuegolento .com, 
presentador de tv y 
celebridad en TikTok 
e Instagram, con 
más de un millón de 
seguidores.

15:00 h. Tardeo 
con La Hornet en 
Concierto.

17:00 h. Continúa el Mercado Artesanal y los 
Talleres y Animación Infantil.  

17:00 h. Tardeo con “Coll” y Alcachofas con el Dj. 
Reina.

19:30 h. Actuación de la Chirigota de Beniaján 
desde el Carnaval de Cádiz.

20:30 h. TORRÁ POPULAR de ALCACHOFA DE LA 
VEGA BAJA.

22:00 h.  LUCES DE NEÓN en Concierto. 

24:00 h. Cierre.

D O M I N G O  5
D E  M A R Z O

10:30 h. a 14:00 h. Exposición  “De la Alcachofa y 
otras Artes” de ALÁBEGA ARTE, asociación comarcal 
de creativos y artistas.

10:30 h. a 14:00 h. Mercado Artesanal y de 
Cercanía  con ALCACHOFA.

10:30 h. a 14:00 h. Venta y Firma de Libros 
Gastronómicos en el stand de LIBRERÍA GRIMA. 

Frutería La Esquina, Asociación Alcachofa Vega Baja, 
Agroverduras 2000, La Redonda de los Huertos y 
Hortofrutícola 3 Puentes. 

10:30 h.  Taller Infantil (niños de 5 a 11 años)  a 
cargo de Algodulce By Carmen. Plazas limitadas. 

Inscripción previa en turismo@almoradi.es

10:30 h. a 12:30 h. ALCASIL SPINNING 
EXPERIENCE con Javi Boss. Lugar: Plaza Ciudad de 
Servicios. Conexiones en directo desde el escenario 
central. 

10:30 h. Música en directo con BEA GIL.

11:30 h. Inauguración Oficial a cargo de la 
alcaldesa María Gómez García. 

12:00 h. a 14:30 h. SHOWCOOKINGS Y 
PONENCIAS CON ALCACHOFA  (ESCENARIO 
CENTRAL):

1- ALGODULCE By Carmen: Tarta Nupcial con 
flores de Alcachofa.

2- Receta saludable de alcachofa con 
THERMOMIX.

3- Mano a mano de la Asociación de cocineros 
de Alicante (ACYRA) con los Chefs Jesús 
Fernández Alonso (Rest El Pantano) y Luís 
Martín Fernández. 

4- Gerard Michel formador del CDT Torrevieja.

P R O G R A M A C I Ó N

P R E V I O  A L  C O N G R E S O

M I É R C O L E S  1
D E  M A R Z O

 de 10:00h a 13:00h: Olimpiada Escolar de la 
Alcachofa.
Organizada con la marca Alcachofa Vega Baja.
Lugar Estadio Sadrián.

J U E V E S  2
D E  M A R Z O

20:00 h. Inauguración “De la Alcachofa y otras 
Artes”
Exposición de ALÁBEGA ARTE
(Sala de Exposiciones Ayuntamiento de Almoradí)

V I E R N E S  3
D E  M A R Z O

18:00 h. Recepción Concentración Autocarava-
nista. Organizado por ACAV.
Lugar: Ceip Canales y Martínez.

20:00 h. Concierto  de la Orquesta ADDA 
sinfónica.
Lugar: Auditorio Municipal.

S Á B A D O  4
D E  M A R Z O

09:00 h. Mercado Semanal alrededor de la Plaza 
de la Constitución.

10:00 h. Apertura Recinto Ferial.

BlogTrip con Carlos Corredor de la guía 
Gastronómica de Alicante   junto a los 
mejores blogueros gastronómicos (hashtag 
#AlcachofaAlmoradí). 

Todo el fin de semana: TAPEA CON ALCACHOFA 
Participan: Restaurante Los Infantes, El Buey, Silvino, 
Angelín y El Cruce, Bar Kurruncho-La Mandarina, Bar 
Murciano, El Kiosko Almoradí, Embutidos El Parres, 
Panadería La Roja, Gastro & Blue Moon, C&J Vinoteca 
y Bar-Restaurante Casino.
(Precio Tapa y Caña: 4€).

10:00 h. Demostraciones y degustaciones a cargo de 
la Peña Huertana los Santicos de la Piedra en torno 
a la Alcachofa.

10:00 h. a 20:30 h. Exposición “De la Alcachofa 
y otras Artes” de ALÁBEGA ARTE, asociación 
comarcal de creativos y artistas (Sala de Exposiciones 
Ayuntamiento).

10:00 h. a 20:30 h. Mercado Artesanal y de 
Cercanía de Alcachofa con Talleres y Animación 
Infantil. Participan: Marca Territorio Vega Baja Tu 
tierra y la Mía, Asociación de Artesanos de Almoradí, 

 6 de marzo Restaurante Silvino

 7 de marzo Restaurante Angelín

 8 de marzo Restaurante El Buey

 9 de marzo Restaurante Los Infantes

 10 de marzo Restaurante El Cruce

Del
5 al 10

de marzoMuestra Gastronómica organizada por la
Asociación de Restaurantes de Almoradí

10:30 h. Exhibiciones y Encuentros a cargo de 
la Agrupación Huertana del Bajo Segura y Peñas 
Invitadas, Moto Abuela Club y MotoPeña Los Arcasiles.

10:30 h. MACRO TALLER INFANTIL de cocina 
saludable con Alcachofa   a cargo del   CDT Centro 
De Turismo de Torrevieja.   (niños de 5 a 11 años) 
Inscripción previa en turismo@almoradi.es

CHEF INVITADO: Filomeno Adsuar, concursante de  
‘Masterchef abuelos-2’.

TAPEA CON ALCACHOFA EN LA PLAZA
(Precio Tapa y Caña: 4€).

11:45 h. DESFILE DE ENTRADA AL RECINTO DE 
PEÑAS Y ASOCIACIONES CON LA DIOSA CYNARA* 
y la Unión Musical de Almoradí. 

*Según la leyenda, Zeus, al ver a una hermosa doncella 
llamada Cynara, se enamoró de ella y   decidió llevársela 
con él al Monte Olimpo para convertirla en diosa. Pero 
Cynara extrañaba a su familia y acabó regresando  a su isla. 
Enfurecido por el despecho, Zeus la convirtió en Alcachofa.

13:00 h. a 14:15 h. SHOWCOOKINGS Y 
PONENCIAS CON ALCACHOFA  (ESCENARIO 
CENTRAL):

- Reconocimientos y entrega del “Joyero de la 
Alcachofa” al Chef y TikToker KOLDO ROYO. 

- Estrella Carrillo, Chef propietaria de 
Restaurante Santa Ana de Los Ramos, Murcia y

- Tomás López “Top Chef” de Antena 3, Chef 
de Restaurante Mestizaje de Elche.

14:30 h. CLAUSURA.

15:00 h.   Tardeo con BlackNight RockBand en 
concierto.


